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R E S T A U R A N TBosporusBosporus



1. MERCIMEK CORBASI (Linsensuppe) 6,90

2. TOMATENSUPPE  6,90

3. HÜHNERSUPPE 4* 7,00

g,a,i,j

i,j

Suppen

Kalte  Vorspeisen
4. CACIK 6,50
Joghurt mit Knoblauch & Gurke 

5. YAPRAK SARMA 7,00
gefüllte Weinblätter mit Cacik, 
Gurke & Tomate 
 

6. ZEYTIN TABAGI 
Oliventeller mit Brot

7. BEYAZ PEYNIR 7,00
Hirten~Käse-Teller mit Gurken, 
Tomaten & Oliven 

g

g

6

g,a,6

7,50

Zu den Vorspeisen servieren wir Brot a

€



Kalte Vorspeisen
10. ACILI EZME 7,00
Scharfer Salat aus pürierten Tomaten, 
Zwiebeln, Paprika & Petersilie

11. PIYAZ-SALATA 7,00
Bohnensalat, Salat aus weißen Bohnen, 
Zwiebeln, frischer Petersillie, delikat
gewürzt, & mit Zitronensaft verfeinert

12. KARISIK-PATLICAN SALATA 9,50
Salat aus gerösteten, geschälten & klein, 
geschnittenen Auberginen, Paprika &,
Tomaten scharf gewürzt mit Knoblauch & Öl

13. KARISIK-BIBER SALATA 8,50
Salat aus gerösteter, geschälter & klein 
geschnittener Paprika, gewürzt mit
Knoblauch, Essig & Öl

14. YOGURT-PATLICAN SALATA 9,00
Salat aus gerösteten, geschälten Auberginen, 
mit Joghurt, Knoblauch & Öl,
pikant gewürzt 8*,g

€

Zu den Vorspeisen servieren wir Brot a



Zu den Vorspeisen servieren wir Brot a

Warme Vorspeisen

16. SIGARA BÖREGI 10,50
Blätterteig gefüllt mit Hirten-Käse & Cacik 8*

17. PEYNIR KIZARTMA   9,50
Frittierter Hirten-Käse & Cacik, Gurken 
und Tomaten 8*

 
18. SUCUK   9,50
Türkische Knoblauchwurst, gebraten 
mit Cacik, Gurke & Tomate 2,3,4, 8* ,g

 
19. Kalte und warme Vorspeisen-Platte 
Für 1 Person als Hauptgericht                                            16,50
Lassen Sie sich überraschen !

€



Salate
22. COBAN SALATA klein 9,50
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, Oliven
Petersilie & Hirten-Käse, Essig/Öl 6, 8*

23. COBAN SALATA groß 15,00
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, Oliven 
Petersilie & Hirten-Käse, Essig/Öl 6, 8*,g

24. SEZER SALATASI 17,00
Eisbergsalat mit gegrilltem Hähnchen, 
Croutons, Parmesan und klassischem Caesar-Dressing

25.THUNFISCH SALAT 15,50
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln, Thunfisch, Oliven 6, 8*

26. AKDENIZ SALATASI 15,50
Frischer Kopfsalat, Oliven, Schafskäse 
und Olivenöl-Zitronen-Dressing
– typisch mediterran

g

c

Zu den Salaten servieren wir Brot a

Auf Wunsch mit Joghurtsoße g

€



30. KEBABTELLER 17,50
Kebab in einer feinen Sauce mit Salat, Cacik & Reis 4,8*c,g

31.KEBABTELLER ÜBERBACKEN 17,00
Kebab in einer Sauce aus frischen 
Champignons Zwiebeln 
mit Käse überbacken dazu Salat & Reis 4,8*,g

32. ISKENDER g 20,00
Feines Kebabfleisch auf Brot, übergossen mit Tomatensauce, Joghurt und 
zerlassener Butter dazu Reis/Pommes – ein echter Klassiker

Kebab Teller

Grill Spezialitäten
33.PASCHA ISKENDER  24,00
gegrilltes Lammfleisch klein geschnitten 
auf geröstetem Brot & Joghurt zuletzt mit 
heißer Butter und Tomatensauce übergossen, 
dazu Reis & Salat 8*,g

34.IZMIR ISKENDER 20,50
gegrilltes Hackfleisch klein geschnitten 
auf geröstetem Brot & Joghurt, zuletzt mit heißer Butter 
und Tomatensauce übergossen, dazu Reis & Salat 8*,g

35.SULTAN ISKENDER 27,50
gegrilltes Rindersteak (250 g) klein geschnitten 
auf geröstetem Brot &Joghurt, mit heißer Butter und Tomatensauce 
übergossen, dazu Reis & Salat 8*,g

36.BOSPORUS-TELLER 25,00
1 kl. Hähnchenfilet, Roastbeef, Schweinefleisch gegrillt 
mit frischen Champignons, Zwiebeln, Tomaten, eine pikante Sauce, 
dazu Reis & Salat

37.ADANA-TELLER 19,50
Hackfleischspieße scharf gewürzt mit Reis, Salat & Cacik 8*,g

Alle Gerichte wahlweise
auch mit Pommes  

€



Grill Spezialitäten
40. KÖFTE 17,50
gegrillte Hackfleischbällchen mit Reis, Salat & Cacik 8*g

41. SIS-TELLER 22,00
Lammfleischspieß nach türkischer Art gewürzt 
dazu Reis, Cacik & Salat 8*g

42. DOMUZ SIS 17,50
Schweinefleischspieße nach türkischer Art gewürzt
mit Reis, Salat & Cacik 8*g

43. TAVUK SIS 19,50
Hähnchenfleischspieße nach türkischer Art gewürzt 
mit Reis, Salat & Cacik 8*

44. KUZU PIRZOLA 23,00
Lammkoteletts orientalisch gewürzt
dazu Reis, Salat & Cacik 8*g

45. BOSPORUS SPEZIAL 24,00
Döner Kebab, Lammkotelett, Köfte, Schweinefleischspieß, 
Lammfleischspieß dazu Reis, Salat & Cacik 4,8*g

46. KUZU-KEBAB 24,00
Döner Kebab, 1 Lammfleischspieß, 
2 Lammkoteletts, dazu Reis, Salat & Cacik4,8*g

47. KARISIK-SIS-KEBAB 21,50
Döner Kebab, Köfte, 1 Hähnchenfleischspieß, 
1 Schweinefleischspieß, dazu
Reis, Salat & Cacik 4,8*g

48. KARISIK-SIS-TELLER 21,50
1 Hähnchenfleischspieß, 1 Lammfleischspieß, 
1 Schweinefleischspieß, 1Köfte, dazu Reis, Salat & Cacik 8*g

Alle Gerichte wahlweise
auch mit Pommes

€



Pfannengerichte
Alle Gerichte wahlweise
auch mit Pommes

Grillgerichte

50. BÜFTEK KAVURMA 25,50
Kleingeschnittenes Roastbeef (250g), nach Hirtenart gewürzt, 
mit Zwiebeln, Tomaten, frischen Champignons, Paprika, dazu Reis & Salat

51. COBAN KAVURMA 22,50
Kleingeschnittenes Lammfleisch, nach Hirtenart gewürzt, 
mit frischen Champignons, Paprika & Zwiebeln, dazu Reis & Salat

52. TAVUK KAVURMA 19,50
Kleingeschnittenes Hähnchenfleisch mit Zwiebeln, 
Paprika & frischen Champignons, dazu Reis & Salat

53. DOMUZ KAVURMA 17,00
Kleingeschnittenes Schweinefleisch mit Zwiebeln, 
Paprika & frischen Champignons mit Reis & Salat

55. HOCA KÖFTE  19,00
Hacksteak mit Zwiebeln, frischen Champignons 
in Tomatensauce mit Knoblauch, dazu Reis & Salat

56. EDEMAR KÖFTE 20,00
Hacksteak gefüllt mit Edamer-Käse, dazu frische Champignons, 
Zwiebeln ,frische Petersilie in Tomatensauce mit Reis & Salat 8*g

57. KOYUN PEYNIRILI KÖFTE  21,00
Hacksteak gefüllt mit Hirten-Käse, dazu frische Champignons, 
Zwiebeln und frische Petersilie in Tomatensauce mit Reis & Salat

58. TAVUK GÖGSÜ 22,50
2 Hähnchenbrustfilets a 140 g, mit frischen Champignons, 
Zwiebeln, in pikanter Sauce, mit Reis & Salat

g,

g,i,j

g

 

g

€



60. KÖSK-KEBAB (Lamm) 22,50  
Zartes Lammfleisch klein geschnitten, Paprika, Tomaten,
frische Champignons, Zwiebeln und Knoblauch in
pikanter Sauce
Auf Wunsch im Ofen überbacken +1,50 €
Wahlweise mit Tomaten- oder Sahnesauce

61. BOSPORUS GÜVEC (Rind) 26,50 
Roastbeef(250gr.)  Paprika, Tomaten,
frische Champignons, Zwiebeln und Knoblauch in pikanter Sauce
Auf Wunsch im Ofen überbacken +1,50€
Wahlweise mit Tomaten- oder Sahnesauce
Kräftig im Geschmack, traditionell und aromatisch

62. EFES GÜVEC (Hähnchen)  19,50  
Hähnchenfleisch klein geschnitten , Paprika, Tomaten,
frische Champignons, Zwiebeln und Knoblauch in
pikanter Sauce
Auf Wunsch im Ofen überbacken +1,50 €
Wahlweise mit Tomaten- oder Sahnesauce 
Ein warmes, köstliches Gericht der türkischen Hausküche

PL 1.Kebab, Lammkotelett, Lammfleischspieß, 
Hähnchenfleischspieß, Schweinefleischspieß & Köfte
pro Person     24,50 p.Person
 

PL 2.Rindersteak, Schweinesteak, Hähnchenbrustfilet mit Zwiebeln, 
Tomaten, frischen Champignons, und eine pikante Sauce 

    25,00 p.Person

PL 3. Fünf verschiedene Fleischsorten, Kebabfleisch und Hähnchenfleisch, 
Schweinefleisch, Lammfleisch, Roastbeef, mit Tomaten, Paprika, 
Zwiebeln und frischen Champignons nach Hirtenart

    26,50 p.Person

g,i,j

g,i,j

g,i,j

g,i,j

Backofengerichte 
So schmeckt  Zuhause

Platte ab 2 Personen

Platte ab 4 Personen

Alle Gerichte wahlweise
mit Pommes oder Reis

Zu jeder Platte servieren wir einen Salat p.Person

€



65. RUMPSTEAK 
Zartes Rindersteak vom Grill, pur und saftig, 
serviert mit aromatischer Kräuterbutter
– für Genießer, die echten Fleischgeschmack lieben

66. SCHWEINESTEAK naturell  16,50 
Saftiges, fein gewürztes Schweinesteak, 
auf dem Grill gegrillt und mit Kräuterbutter
serviert – klassisch und herzhaft

67. RUMPSTEAK mit Champignons & Zwiebeln 29,50
Fein gegrilltes Rindersteak, belegt mit gebratenen Champignons und Zwiebeln, 
dazu Kräuterbutter – ein vollmundiges Geschmackserlebnis

68. SCHWEINESTEAK mit Champignons & Zwiebeln  18,50  
Zartes Schweinesteak vom Grill, gekrönt mit frisch 
gebratenen Champignons und Zwiebeln, serviert mit Kräuterbutter 
– deftig und lecker

Saucen 
1. Bernaise Soße  2,50 -  2. Demi-Glace - 2,50  
3. Champignonsauce  2,50  - 4. Peffersauce - 2,50 

 naturell 27,50 g,i,j

g,i,j

g,i,j

g,i,j

g,i,j

Steaks
Saftig. Würzig. Unwiderstehlich

Schnitzelvariationen 
Knusprig, deftig, hausgemacht

69. SCHNITZEL „Wiener Art“ 17,50
Klassisch paniertes und goldbraun gebratenes Schnitzel 
– außen knusprig, innen zart. Ein zeitloser Favorit!

70. SCHNITZEL 
mit Champignons & Zwiebeln 19,50  
Saftiges Schnitzel, belegt mit frisch gebratenen Champignons 
und Zwiebeln, abgerundet mit Kräuterbutter – herzhaft und aromatisch

Saucen 
1. Bernaise Soße  2,50 -  2. Demi-Glace - 2,50  
3. Champignonsauce  2,50  - 4. Peffersauce - 2,50 

g,i,j

g,i,j

Alle Gerichte wahlweise
mit Pommes oder Reis
und einer Salatbeilage

€



74.SCHOLLENFILET   21,50
Knusprig gebratenes Schollenfilet, verfeinert mit frisch gebratenen
Champignons und Zwiebeln – ein zarter Genuss aus dem Meer

75. GEGRILLTE GARNELEN  25,50
Frische Garnelen vom Grill, leicht gewürzt und begleitet von sautierten
Champignons und Zwiebeln – aromatisch und delikat

76. ROTBARSCHFILET  20,50
Zartes Rotbarschfilet, serviert mit frisch gebratenen Champignons und
Zwiebeln – leicht und geschmackvoll

83. KEBAB KINDERTELLER 10,00 
Saftiges Kebabfleisch, serviert mit knusprigen Pommes 
oder lockerem Reis – ein leckerer Genuss für kleine Feinschmecker

84. KÖFTE KINDERTELLER 10,50  
Zarte, hausgemachte Hackfleischbällchen, begleitet 
von Pommes oder Reis –perfekt für kleine Genießer

85. HÄHNCHENBRUSTFILET Kinderteller 12,50 
Saftiges, gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit einer Beilage nach Wahl
gesund und schmackhaft für unsere jüngsten Gäste

Fischspezialitäten 
leicht, lecker, frisch

Für unsere kleinen Gäste

Kinderteller

Vegetarisch
80. ISPANAK GÜVEC 15,50
Blattspinat, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch in pikanter Sauce, dazu Reis und Salat

81. PALTICAN GÜVEC 16,50
Auberginen, Zwiebeln, Paprika, Tomaten, frische Champignons 
in pikanter Sauce, dazu Reis und Salat

82. SOSLU PATLICAN 14,50
gebratene Auberginen & Paprika 
mit Cacik & einer Sauce aus Tomaten, Zwiebeln & Knoblauch 8* dazu Reis und Salat

g,i,j

g,i,j

g,i,j

Alle Gerichte 
mit Pommes

auf Wunsch auch überbacken
Aufpreis +1,50 €

Alle Gerichte wahlweise
mit Pommes oder Reis

€



Dessert

90. Baklava mit Eis     7,50 
2 Knuspriger Blätterteig, gefüllt mit feinstem 
Pistazienkrokant, serviert mit einer Kugel
traditionellem Milch-Eis. Ein Klassiker aus dem Orient

91. Þekerpare in Vanillesoße  6,80
2 Zarte Grießgebäck-Kugeln, getränkt 
in Zuckersirup und liebevoll angerichtet auf
einer leichten Vanillesoße. 
Verfeinert mit gemahlenen Pistazien

92. Tulumba mit Schoko Soße 7,20
3 Frittierte Mini-Gebäcke, goldbraun 
und sirupgetränkt, verfeinert mit warmer
Schokoladensoße und Pistazienstreuseln. 
Knusprig außen, weich im Kern

c,g

c,g

c,g

Orientalische Spezialitäten

€



Kaffee  2,70 

Mokka  2,50 

Espresso 2,50 

Tee 2,50 

Cappuccino  3,50 

Apfeltee 2,50 

Latte Macchiato  3,80 

Milche Kaffee  3,80 

9

9

9

9,g

9,g

9,g

   0,33 l 3,70 

 

   0,33 l 3,70 

 

   0,33 l 3,70 

                           0,33 l 3,70 

Orangensaft                    0,4 l 4,00 

Apfelsaft                          0,4 l 4,00 

Kirschsaft                         0,4 l 4,00

Bananensaft                     0,4 l 4,00 

Mineralwasser                0,25 l 2,80 

Mineralwasser                0,75 l 7,00 

Apfelschorle                    0,33 l 4,00 

Sun Eistee Lemon/Pfirsich 0,33 l 4,00 

Bitter Lemon                  0,2 l 3,50

Ginger Ale                       0,2 l             3,50

Rababer Schorle             0,33 l             4,00

Ayran                               0,3 l          3,00

10

Warme Getränke

Alkoholfreie Getränke

1,9,11

9,11

11,1

11,1

€

€



UNSERE BIERE 

Krombacher vom Fass         0,3  l 3,80 

Krombacher vom Fass 0,5 l 5,50 

Alkoholfreies Bier           0,33 l 3,80 

Hefeweizen, hell oder dunkel 0,5 l 6,00 

Alkoholfreies Weizen     0,5 l 6,00 

Altbier       0,33 l 3,30 

Kellerbier 0,33l 3,80

Vita Malz                                     0,33 l 3,30

Fassbrause 0,33 l 3,80 

(4,8 Vol.-%) 

(4,8 Vol.-%)       

(4,8 Vol.-%)    

(4,8 Vol.-%) 

(4,8 Vol.-%)

(4,8 Vol.-%)

SPIRITUOSEN 2cl

Raki mit Wasser 4 cl 5,00 

Raki 2,50 

Ouzo  2,00 

Moccalikör  2,50 

Marsala - hausgemacht 2,50 

Grappa  3,00 

Ramazotti   2,50 

Jägermeister 2,50 

Fernet Branca 2,50 

Korn 2,00

Sambuca 4,00 

(ca. 23 Vol.-%)

(ca. 23 Vol.-%)

(ca. 23 Vol.-%)

 (41 Vol.-%) 

 (41 Vol.-%) 

 (35 Vol.-%)    

 (32 Vol.-%)      

 (39 Vol.-%)      

 (39 Vol.-%)      

 (39 Vol.-%)      

 (30 Vol.-%)      

€

€



Aperol Spritz    7,90

Hugo    7,90

Lillet Wild Berry    7,90

Sex on the Beach    7,90

Pina Colada    7,90

Unsere Weine

Cocktails
(ca.11 Vol.-%

(ca.17 Vol.-%)

(ca.23 Vol.-%)

(ca.17 Vol.-%)

 (6,9 Vol.-%) 

OFFENE WEINE

Rotweine – 0,2 l       7,00 €
Merlot (trocken)
Vollmundig und samtig 
mit verführerischen Aromen 
von Kirsche, Brombeere und Pflaume.

Dornfelder (halbtrocken)
Fruchtig, mit intensiven Noten 
von Kirsche, Brombeere und Holunder.

Weißweine – 0,2 l    7,00 €
Chardonnay (trocken)
Klar strukturiert, mit feiner Frucht, 
Anklängen von grünem Apfel 

und einer dezenten Butternote.

Grauburgunder (halbtrocken)
Harmonisch, mit milder Restsüße 
und einem lebendigen, 
spritzigen Charakter.

Roséwein – 0,2 l       7,00 €
Spätburgunder Weißherbst (halbtrocken)
Leicht, frisch und fruchtig, 
mit einer zarten, süßlichen Note.

FLASCHENWEINE– Rot
Merlot DOC Trocken (0,75 l)        22,00  €
Elegant und vollmundig – der perfekte 
Begleiter zu kräftigen Fleischgerichten.

Dornfelder QbA Feinherb (0,75 l) 22,00 €
Pasta und Käse.

Flaschenweine – Weiß
Grauer Burgunder 
QbA Feinherb (0,75 l)   24,00 €
Feinfruchtig mit milder Süße – 
harmonisch und zugänglich.

Chardonnay QbA trocken (0,75 l)  23,00 €
Trocken, klar und vielschichtig – 
perfekt zu Meeresfrüchten.

SPEZIALWEINE
Beef & Liberty Shiraz (0,75 l) 26,50 €
Würzig und kräftig, mit eleganter Tiefe – 
ideal zu würzigen Fleischgerichten.

I Frati Lugana DOC (0,75 l) 28,50 €
Frisch und mineralisch – ein italienischer 
Weißwein mit lebendiger Säure.

Alie Rosé Toscana IGT (0,75 l)  25,50 €
Trocken, fruchtig und leicht – 
mediterrane Eleganz pur.

GRIECHISCHE WEINE
Rotwein – 0,2 l | 6,50 €
Demestica (trocken)
Klassisch griechisch, trocken und 
würzig mit feinen Beerenaromen.

Imiglykos (lieblich) Weich und süßlich, 
mit reifen Fruchtnoten und sanftem Abgang.

Weißwein – 0,2 l  6,50 €
Demestica (trocken)
Frisch und klar, mit feiner Säure und leichter 
Zitrusnote. 

Makadonikos (halbtrocken)
Fruchtig und ausgewogen, mit angenehmer Süße 
und leichter Würze.

(ca.12,5 Vol.-%

(ca.12,5 Vol.-%

(ca.12,5 Vol.-%
(ca.12,5 Vol.-%

 (ca.12 Vol.-%)

 (ca.11,5Vol.-%)

 (ca.12 Vol.-%)

 (ca.12 Vol.-%)

(ca.12,5 Vol.-%

(ca.12,5 Vol.-%

(ca.12,5 Vol.-%

 (ca.11,5Vol.-%)

 (ca.11,5Vol.-%)

 (ca.11,5Vol.-%)

 (ca.11,5Vol.-%)

 (ca.11,5Vol.-%)



Bosporus
Hauptkanal rechts 33 - 26871 Papenburg

Telefon : 0 49 61 - 98 51 58
Öffnungszeiten: Mo./Mi. - Sa. : 11.30 - 14.30 Uhr & 17.00 - 21.30 Uhr

So.: 9.00 - 14.30 & 17.00 - 21.30 Uhr -  Dienstag Ruhetag

Zusatzstoffe: I. mit Farbstoff, 2. mit Konservierungsstoff, 
3. mit Antioxydationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker, 6. 

geschwärzt, 8. mit Milcheiweiß 9. Coffein, 
10. Chinin,11. Süßungsmittel
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